IzvjeSc¢e u€enika: Fernao Po

8.10. 2019.

U rano jutro doCekala su nas dva kombija za dvije odvojene grupe te smo tako krenuli na nas
prvi radni dan. Kada je moja grupa (Martina Brnada, Andela Vukovi¢, Luka Vuko, Dorian Perisa
i Matteo Marinovic) stigla u vinariju, odveli su nas u vinograd gdje su nam dali potreban alat za
rad te nam pokazali $to nam je Ciniti.

U svakom redu odrezivali smo prvu vinovu lozu, a tek smo na kraju saznali zasto smo to radili.
Ovo je posljednja godina toga vinograda i za dva tjedna kre€e njegovo vadenje.

Nakon cijelog radnog dana odrezivanja loze bili smo jako umorni, ali sretni $to smo na neki
nacin pomogli ljudima.

Martina Brnada

9.10.20109.

Novi je dan poceo te smo kao i juer stigli do vinarije, a odmah nakon do vinograda.

Danas smo provodili dan na drugom vinogradu. Tome vinogradu pripremili smo njegovu lozu za
sliedeéu godinu koja je ujedno i posljednja. Vlasnik je taj vinograd smatrao prikladnim za nas jer
smo pocetnici pa ne bi bilo velike Stete ako pogrijeSimo. Svatko je bio duzan odraditi svoj red.
To je bio detaljan posao: morali smo odrezivati sve bolesne, trule i zelene, tj. mlade grane.
Posebno smo pazili da ostavimo tri okca na onim granama koje ¢e nam sluziti i sliede¢e godine.
Sve grane koje smo odrezali stavljali smo na jednu stranu kako bi ih stroj uspio jednostavnije
sakupiti. Na kraju je vlasnik bio zadovoljan nasim radom te nas je odveo natrag gdje smo se
imali vremena poigrati s psima dok kombi nije doSao po nas.

Martina Brnada

10.10.2019.

Pocetak dana bio je uobicajan. Stigli smo u vinariju gdje nas je do¢ekao drugadiji posao ¢emu
smo se svi veselili. Odveli su nas u novi vinograd gdje smo krenuli s kasnom berbom za crno
vino i rose. Ovaj smo put svi imali zajednicki red oko kojeg smo se potrudili. Grozde smo
postepeno sakupljali u kante, a iste kante iskretali smo u traktor. Imali smo priliku kuSati grozde
te dosli do zaklju€ka da je jako slatko i okusa karamele te je bas zato odlicno za pravljenje
rosea. Nakon zavrSetka berbe, vratili smo se u vinariju gdje je krenuo proces muljanja s
runjanjem. Ubacivali smo grozde u stroj, a nakon toga slijedio je zanimljiv proces - dodavanje
kvasca za fermentaciju. Nazalost nismo mogli nastaviti s radom jer je bilo vrijeme za poc¢i u
hostel.

Martina Brnada



11.10.2019.

Petak je. Na putu za vinariju gledali smo predivnu zoru. Kada smo stigli, bilo je jako hladno, a mi
smo morali Cekati vlasnika dvadesetak minuta. Kad je vlasnik stigao, predao nam je Skare te
smo krenuli kombijem u vinograd. Zapoceli smo s rezidbom vinove loze. Trudili smo se Sto bolje
i kvalitetnije raditi. Poku$ali smo sve napuknute grane odrezati te izrezati zdrave koje bi imale
minimalno 3 okca za sljedeci urod. Nakon 3 sata napokon je svatko bio gotov sa svojim redom.
Nakon napornog rada, bili smo jako iscrpljeni jer je vinograd bio gust i zapleten, ali uspjeli smo!
Na kraju nas je ¢ekao zasluzeni odmor i ru¢ak.

Matteo Marinovié

14.10.2019

Nakon prelijepog vikenda docekalo nas je sivo jutro. Bilo je jako hladno jer je no¢u padala kisa.
Dosli smo u vinariju pa nas je vlasnik odveo u polje. Buduéi da smo ocekivali kiSu, vlasnik nam
je ostavio kombi kako bismo se mogli sakrit ako po¢ne padati kisa. On je morao negdje ici te je
njegov sin dosSao po njega par trenutaka kasnije.

Nakon jednog sata rezidbe vinove loze, poéela je padait kia te smo se sakrili u kombi. Cekali
smo desetak minuta te je vlasnik shvatio da kiSa nece prestati pa je doSao po nas i vratio nas u
vinariju. Kad smo stigli u vinariju, rekao je da smo gotovi za danas. I5li smo pojesti svoj rucak,
nakon toga smo isli spavati u kombi.

Kad smo malo odrijemali, do$ao je vlasnik i njegov sin koji su nam donijeli cijelu pe¢enu kokos i
malo povréa. Od srca smo se zahvalili i pojeli te smo usli u vinariju.

Vidjeli smo da pumpaju vino iz podzemnog spremnika u jednu veliku posudu. Druga pumpa
izvlacila je vino iz te posude i stavljala ga u novi spremnik.

Zanimalo nas je zasto to rade pa su nam objasnili da u vinu ima jedna molekula koja izgubi
kvalitetu boje kada predugo stoji u tanku. Medutim, kada vino dode u doticaj sa zrakom ta se
molekula odrzi, a boja se isvjezi.

Na kraju, kada su ispraznili spremnik, uSao je €ovjek u njega te je skinuo talog posebnom
metlom. Taj se talog koristi za proizvodnju alkohola. Nakon €is¢enja taloga, oprali su spremnik
vodom.

U tom trenutku stigao je nas kombi i odveo nas.

Matteo Marinovié

15.10.2019.

Utorak je, do¢ekalo nas je jo$ jedno hladno jutro. Vlasnik nas je odveo u vinariju pa je svatko
odrezao svoj red i pripremio ga za sljede¢u godinu. Pomogao nam je vlasnik kako bi zavrSili
brze. U radu nam je ostrio Skare kako bi lakSe rezale. Kad smo zavrsili, bili smo umorni jer je
opet bilo jako gusto. Kad smo zavrsili naporni rad, odveo nas je natrag u vinariju te smo pojeli
svoj ru¢ak. Nakon $to smo pojeli, neki su otisli odmarati u kombi, ali Dorijan i ja smo Culi zvuk
traktora te smo otisli vidjeti sto se radi.



Vlasnik je traktorom pomicao elektri¢ni motor sa spojenom cijevi. To je traktorom podigao pa je
odvojio motor od cijevi. JoS§ je dva elektricha motora stavio na paletu te ostavio.

Pretpostavljam da ¢e mu trebat za nesto. U garazi je bio jo$ jedan stari naran¢asti Fiat 400 i jo$
par motocrossa.

Kad je vlasnik bio gotov, otisli smo u vinariju gdje su radili istu stvar kao i juCer. Kasnije smo
pomogli oprati veliki spremnik i spojili pumpu za vodu s gornje i donje strane kako bi ga voda
mogla dobro oprati. Radnik je ubacio neku kiselinu i rekao nam da pazimo jer je jako opasna.
Nakon toga do&ao je kombi te smo morali i¢i natrag u hostel.

Matteo Marinovié

Srijeda, 16.10.2019

Krenuli smo s poslom u 08:30 sati. Dobili smo drugaciji zadatak nego inaCe. Zadatak nam je bio
izlijevati vino iz boca. Bila je rije€ o bijelom vinu iz 2016. godine koje vinarija nije uspjela prodati.
Ogulili smo plastiku s boce, izvadili smo pluteni ¢ep otvaracem, izlili vino iz boce u spremnik i na
kraju bismo bocu stavili u posebnu plasti¢nu kutiju.

Cilj naseg posla bio je pomijeSati neprodano vino iz 2016. godine s novim vinom. Uz taj posao
Sef je Luku, Mattea i mene zvao da mu pomognemo s razvrstavanjem paleta. Poslije toga pojeli
smo svoje lunch pakete i dovrsili smo prelijevanje vina. Nakon toga po nas je doSao kombi i
vratio nas je natrag u hostel.

Dorian PeriSa

Cetvrtak, 17.10.2019

Poceli smo s poslom u 8:30 sati. Obavljali smo isti posao kao i prethodnog dana. Uz taj posao
obavili smo jo$ jedan, radnici su nas pozvali da nam pokazu proces pretakanja vina. Prvo smo
iscijedili sok iz mosta, nakon ¢ega smo ostatak mosta prenijeli u presu gdje smo ga ispresali.
Tamo se ostatak soka iz kozice ocijedio i nakon toga cijedenja ostao je drop. Poslije toga dosli
su kombiji i odveli su nas u hostel.

Dorian PeriSa

Petak, 18.10.2019

Kao i svakog radnog dana s poslom smo poceli u 8:30. Danas smo kao i prethodnih dana
izlijevali staro vino (2016 g.) iz boca jer bijelo vino ne moze dugo stajati kao crno vino. Kako
vino ne bi izgubilo na kvaliteti, pomijeSali smo ga s novim vinom. Tako smo ispraznili jednu i pol
paletu paketa vina. Oko 12 sati i$li smo rucati i odmoriti se.

Radnici su nas odveli u prostoriju s drvenim bafvama. Tamo smo razgovarali o bolestima i
manama vina. Naime, proSle godine vinariji je propalo mnogo vina jer je vino dobilo miris po
konjskom znoju pa su ove godine morali dobro dezinficirati batve da se ne bi proSirilo na drugo
vino. Uzrok ove pojave je rast nepozeljnih mikroorganizama.



Zatim smo kus$ali dvije sorte vina koje su bile jako lijepe i ukusne. Oko 15 sati doSao je vozac€ po
nas i vratio nas u hostel gdje smo se malo odmorili. Navecer smo otisli na veCeru te na
spavanje jer smo bili umorni od napornog radnog dana.

Luka Vuko

21.10.2019

Svanuo je i jo$ jedan ponedjeljak. Pogetak novog radnog tjedna. Doruc¢kovali smo i uzeli svoje
pakete za ru€ak i polako se uputili na posao. Zapoceli smo s poslom u 08:30, no ovaj put na
poslu je bilo malo drugacije. S nama je iSla i nada draga profesorica.

Za pocCetak smo nastavili raditi zadatak koji nismo stigli zavrsiti u petak, a to je bilo prelijevanje
boca bijelog vina u bazen. Nakon &to smo prelili vino iz boca u bazen, slagali smo prazne boce
u kutiju, a kartonske kutije u kojima su bile boce vina, smo rastrgali i slagali na jednu hrpu. U
12:00 sati krenuli smo se malo odmoriti i pojesti svoje pakete za ru¢ak. Nedugo zatim vratili smo
se na posao.

Na samom kraju radnog vremena krenuli smo s jednim jako dragim radnikom po imenu Filip
gledati kako ulijeva sumpor u vino.

Sumpor smo dodali u vino u obliku plina SO2 jer se na taj na¢in omoguc¢ava bolja
homogenizacija koli¢ine sumpora u cijelom spremniku jer mjehurici plina mijeSaju vino. Plin koji
dodajemo u vino moramo dodavati u odredenim koli¢inama i polako.

DoSao je kraj naseg radnog vremena i po nas je u 15 sati doSao nas vozac i odveo nas u hostel
gdje smo se otusirali te malo odmorili sve do vecere. Nakon vecere neki od ucenika isli su
proSetati s profesoricom, a neki su se vratili u hostel i otisli na spavanje.

Andela Vukovi¢

22.10.2019

Laganim jutarnjim budenjem zapoceo je novi radni dan. Dosli smo na posao u 08:30 i nastavili
posao koji smo radili proteklih dana, a to je prelijevanje boca vina u bazen. Ovaj su ham put
pomogli i ostali radnici vinarije Fernao Po i svi smo bili jako presretni kada smo napokon zavrsili.
Sljedeci posao bio je strojno etiketiranje boca crnog vina i slaganje gotovih boca u posebne
kalupe za to vino.

Oko 12:30 otisli smo na ru€ak, malo smo se odmorili i proSetali. Na kraju radnog dana doc¢ekalo
nas je ugodno iznenadenje. Od vlasnika vinarije Fernao Po dobili smo kutije iznenadenja. U
svakoj kutiji bilo je vino, kemijska olovka i majica. Vratili smo se sretni u hostel, otuSirali se i
malo odmorili. Na ve€eru smo krenuli oko 19:00 sati i odmah iza vecCere uzivali smo u lijepoj
vecernjoj Setnji.

Andela Vukovi¢



